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Grande diversité des champignons

au sein du vivant
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Imaginez la vie sans pain, ni vin, ni biere, ni
fromages ( Roquefort

Imaginez une pizza sans champignons !

Sans champignons que deviendraient les
matieres végetales et animales mortes dans la
nature ?

Sans champignon 1| no

Les champignons sont indispensables a \ae!!
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La scilience qui ®t
des champignons che
MYCOLOGIE MEDICALE

Champignons = fungus = «fongi »
=Mycetes= Mycosee=) Mycologie
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L es mol SI1 SSUr e s
meédical

¢ Moisissures = Champignons filamenteux
microscopiques ( possédant un mycelium ou
hyphes ) = hyphomycetes clairs ou fonces

C Quelques 100.000 especes

C Alafois béenéefigues et maléfiquespour | OF
( et | 6ani mal ) .

CPeu sont pathog nes pour
revanche beaucoup sont impliguées dans des
ph®nom nes dO6oHypersensi bi
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PLAN

VQuoeset guoun champi gnon
VPlace parmi le vivant

V Classification: Ascomycetes, Basidiomycetes,
Zygomycetes, Chytridiomycetes, Deuteromycetes

V Structure , dispersion, facteurs de développement

V Relations avec le vivant :Saprophytisme,
parasitisme

VCons®quences chez | 0homme
maléfiques (mycoses , mycotoxicoses et allergies)
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Champignon ou mycete au
sein du monde du vivant

A Eucaryote

A Hétérotrophe

A Absorption

A Bio dégradeur
A Pas une plante,
A Pas un animal,
un regne a part !!!
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Classification

_» | Ascomycetes

Macromycetes |=

Basidiomycetes
Zygomycetes

— | Chytridiomycetes

Micromycetes
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Deuteromycetes
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PLANTES
Algues verte

Arbre du vivant

Protozoaires

s Archéobacté
e P

CS
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Zygomycetes

Ascomycetes

Basidiomycéte\

La classification des champignons
est baseée sur les spores sexuées
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Les Ascomycetes

A Saprophytes
A Parasites ++

A Reproduction sexuée:
ascocarpe, asques,
ascospores

A Nombreux pathogénes
dont Pneumocystis jiroveci
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Les Basidiomycetes

A Saprophytes ++
(vegétaux)

A Parasites +/-

A Reproduction
sexuée: carpophore
(+/-) basides,
basidiospores

A Cryptococcus
neoformans
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A Saprophytes ++
(végétaux) Les

A Parasites nématodes, Zygomycétes

Insectes,
opportunistes

A Reproduction
sexuée:

Zyqospores

A Entomophtorales
(parasites)

A Mucorales \

(opportunistes)
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Les Chytridiomycétes

A Saprophytes ++
(vegétaux
aguatiques,spore uni
flagellee)

A Parasites des algues
et vegetaux

A Symbiote chez
ruminants

(Neocalimastix)

A Reproduction
asexuee
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Les Deutéromycetes

A Moisissures,

saprophytes ++ (sol,
murs, Végeétaux)

A Parasites
opportunistes

A Reproduction asexuée:

seule connue ( Fungi
iImperfecti)

A Nombreuses espéces
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Structure-organisation

Macromycetes ou

Micromycetes,

| oorgani sation est |
méeme
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Structure-dispersion-
facteurs de
développement
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Thalle végetatif

U Thalle ou myceélium vegétatif (absorption)

U Absorption grace a un
potentiel enzymatique
considérable ( hydrolyse de
macromolécules) cellulose,
lignine, assimilation de

| azot e

U Dans la nature ou en
culture : croissance
centrifuge: « roue de
sorcieres »idem boite
de Pétri
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Thalle reproducteur

Nombre considérable de spores disperseées

%
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Dispersion des spores
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Dispersion des spores
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Colonisation de nouveaux
substrats
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Facteurs de developpement et
conséguences

A Température

AHumidité

A Nutrition (substrat), production
enzymatique +++

A Facteurs biologiques intrinséques

A Production de mycotoxines
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Facteur température

" Les plus nombreux poussent entre 15-30°C, optimum: 20-
25°C

" Cryophiles (résistance au froid ) :Cladosporium
herbarum) 6°C,sur viande réfrigerée, certains Penicillium
et autres Cladosporium -20°C ( poisson congelé)

I Thermophiles Aspergilus flavus flore dominante des
tunnels de pates alimentaires (35°C), parmi les especes
tres thermophiles (50°C) Byssochlamys nivea,
Absidia ramona, Mucor pusillus, Aspergillus fumigatus

I Thermotolérantes :A. niger ( 15-50 C°)
" Mésophiles ( 10-40°C ) Penicillium chrysogenum,
A.versicolor
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Facteur humidité

ALOhygrom®trie influe | e
moil si ssures (humidit® r

disponible dans le substrat
I Especes xérophiles (germination possible avec une teneur

e

d
|

en eau < a 80 % (Aspergillus repens, glaucus, versicolor,

flavus, nidulans)

I Especes mesophiles ( 80-90 %): Penicillium cyclopium,
P.expansum, Alternaria tenuissima, Cladosporium
cladosporioides

I Especes hygrophiles (> a 90 %) Epicoccum nigrum,
Fusarium spp, Stachybotrys nombreux Mucorales

Beaucoup de produits pauvres en eau non altérables par
les bactéries le sont en revanche par certaines
moisissures
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Facteurs nutritionnels

A Ph entre 3 et 8 ( bactéries entre 7et 8), en
ral son de | a tol ®r anc
legumes plus affectes

ATeneuren02, r ®si st an c B.nivea)

A Type de substrat

I Exemple Penicillium roqueforti inoffensif sur le
Roquefort, toxique sur milieu gelosé en boite de
Petri

I Exemple Aspergillus flavus peu de secrétion
doafl atoxi ne sur des pr
(salami,jambon) ou issu de vegetaux (thé,
condiments, mais plus toxique sur certaines plantes
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Facteur nutritionnels (suite)

La capacité enzymatique: enzymes
cellulolytiques

A Paille :Stachybotrys chartarum

A Pomme : Penicillium expansum

A Citron :P.digitatum

A Pomme de terre :Phytophtora infestans
A Banane:Trachychysphaera
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Facteurs biologiques
Intrinseques

A Vitesse de croissance mycélienne, intensité
de la sporulation: Rhizopus nigricans

A Compétitivité entre espéces , la vitesse de
xxX frein au développement de bactéries,
acariens , Trichoderma viride est souvent
seul exclusi f doune con

A Génétique, variabilité entre les souches
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Moisissures au sein du vivant
Interrelations
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Molisissures parasites

« Interaction plus ou moins durable avec
le vivant »

Chez | es plantes tr s + ®p
évolution ancienne (SILURIEN)

Chez | es mammif res dont
parasitisme est plusrécent(-50 M doann®@
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Le parasitisme sur les vegétaux :
destruction

C Chezles
végetaux,des
degats
considérables:
famines !!

C Charbons,
mildious,
agents des
«rouilles, etc
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