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Grande diversité des champignons

au sein du vivant
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Imaginez la vie sans pain, ni vin, ni bière, ni 

fromages ( Roquefort ,Bleu dôAuvergne,é.. )

Imaginez une pizza sans champignons ! 

Sans champignons  que deviendraient  les 

matières végétales et animales mortes  dans la 

nature ?

Sans champignon il nôy aurait pas eu de for°ts !

Les champignons sont indispensables à lavie!!
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Mais les champignons sont aussi nuisibles

Ils sont ¨ lôorigine de v®ritables famines

Ils peuvent détruire des édifices

Ils provoquent des maladies chez les plantes 

et les animaux dont lôhomme appel®es 

:MYCOSES , MYCOTOXICOSES et 

ALLERGIES
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La science qui ®tudie lôimpact 

des champignons chez lôhomme est la 

MYCOLOGIE MEDICALE

Champignons =  fungus= « fongi » 

=Mycétes= Mycoses       Mycologie
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Les moisissures dôint®r°t 

médical

ÇMoisissures = Champignons filamenteux 

microscopiques  ( possédant un mycélium ou 

hyphes ) = hyphomycètes clairs ou foncés

ÇQuelques 100.000 espèces 

ÇA la fois bénéfiques et maléfiquespour lôhomme 

( et lôanimal).

ÇPeu sont pathog¯nes pour lôhomme sain,en 

revanche beaucoup  sont  impliqués dans des 

ph®nom¯nes dôHypersensibilit® ou de mycotoxicit®.
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PLAN

VQuôest-ce quôun champignon

VPlace parmi le vivant

VClassification: Ascomycètes, Basidiomycètes, 

Zygomycètes, Chytridiomycètes, Deutéromycètes

VStructure , dispersion, facteurs de développement

VRelations avec le vivant :Saprophytisme, 

parasitisme

VCons®quences chez lôhomme: effets b®n®fiques et 

maléfiques (mycoses , mycotoxicoses et allergies)
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Champignon ou mycéte au 

sein du monde du vivant

ÅEucaryote

ÅHétérotrophe

ÅAbsorption

ÅBio dégradeur

ÅPas une plante, 

ÅPas un animal,

un règne à part !!!
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Classification

Macromycètes
Ascomycètes

Basidiomycètes

Zygomycètes

Chytridiomycètes

Deutéromycètes
Micromycètes
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Stramenopiles

ou ChromistaPLANTES

Algues vertes

CHAMPIGNONS

ANIMAUX

Eubactéries   Archéobactéries

Procaryotes

Protozoaires

Algues rouges

Myxomycètes
¸

Eucaryotes

Arbre du vivant
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La classification des champignons

est basée sur les spores sexuées

Zygomycètes

Ascomycètes

Basidiomycètes

Chytridiomycètes
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Les Ascomycètes

ÅSaprophytes

ÅParasites ++

ÅReproduction sexuée: 

ascocarpe, asques, 

ascospores

ÅNombreux pathogènes

dont Pneumocystis jiroveci
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Les Basidiomycètes

ÅSaprophytes ++ 

(végétaux)

ÅParasites +/-

ÅReproduction 

sexuée: carpophore 

(+/-) basides,

basidiospores

ÅCryptococcus 

neoformans 

(Filobasidiella)



14/02/2009 Genève novembre 2007 15

ÅSaprophytes ++ 

(végétaux)

ÅParasites nématodes, 

insectes, 

opportunistes

ÅReproduction 

sexuée:

Zygospores

ÁEntomophtorales 

(parasites)

ÁMucorales

(opportunistes)

Les 

Zygomycètes
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Les Chytridiomycétes
ÅSaprophytes ++ 

(végétaux 

aquatiques,spore uni 

flagellée)

ÅParasites des algues 

et végétaux

ÅSymbiote chez 

ruminants

(Neocalimastix)

ÅReproduction 

asexuée



14/02/2009 Genève novembre 2007 17

Les Deutéromycètes

ÅMoisissures,

saprophytes ++ (sol, 

murs, végétaux)

ÅParasites 

opportunistes

ÅReproduction asexuée:

seule connue ( Fungi 

imperfecti)

ÁNombreuses espèces
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Structure-organisation

Macromycètes ou 

Micromycètes, 

lôorganisation est la 

même
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Structure-dispersion-

facteurs de 

développement
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Thalle végétatif
üThalle ou mycélium végétatif ( absorption)

üDans la nature ou en 

culture : croissance 

centrifuge: « roue de 

sorcières »idem boîte 

de Pétri

üAbsorption grâce à un 

potentiel enzymatique 

considérable ( hydrolyse de 

macromolécules) cellulose, 

lignine, assimilation de 

lôazote
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Thalle reproducteur

Nombre considérable de spores dispersées
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Dispersion des spores
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Dispersion des spores
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Colonisation de nouveaux 

substrats
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Facteurs de développement et 

conséquences

ÁTempérature

ÁHumidité

ÁNutrition (substrat), production 

enzymatique +++

ÁFacteurs  biologiques intrinsèques  

ÁProduction de mycotoxines
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Facteur température

ïLes plus nombreux poussent entre 15-30°C, optimum: 20-
25°C

ïCryophiles (résistance au froid ) :Cladosporium 
herbarum) 6°C,sur viande réfrigérée, certains Penicillium
et autres Cladosporium -20°C ( poisson congelé) 

ïThermophiles Aspergilus flavus flore dominante des 
tunnels de pâtes alimentaires (35°C), parmi les espèces  
très thermophiles       ( 50°C) Byssochlamys nivea, 
Absidia ramona, Mucor pusillus, Aspergillus fumigatus

ïThermotolérantes :A. niger ( 15-50 C°)

ïMésophiles ( 10-40°C ) Penicillium chrysogenum, 
A.versicolor
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Facteur humidité

ÅLôhygrom®trie influe le d®veloppement des 
moisissures (humidit® relative de lôair et le taux dôeau 
disponible dans le substrat
ïEspèces xérophiles (germination possible avec une teneur 

en eau < à 80 % (Aspergillus repens, glaucus, versicolor, 
flavus, nidulans)

ïEspèces mésophiles ( 80-90 %): Penicillium cyclopium, 
P.expansum, Alternaria tenuissima, Cladosporium 
cladosporioides

ïEspèces hygrophiles (> à 90 %) Epicoccum nigrum, 
Fusarium spp, Stachybotrys nombreux Mucorales

Beaucoup de produits pauvres en eau  non altérables par 
les bactéries le sont en revanche par certaines 
moisissures
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Facteurs nutritionnels

ÅPh entre 3 et 8 ( bactéries entre 7et 8), en 
raison de la tol®rance ¨ lôacidit® , fruits,viandes, 
légumes plus affectés

ÅTeneur en 02, r®sistance ¨ lôhypoxie ( B.nivea)

ÅType de substrat
ïExemple Penicillium roqueforti inoffensif sur le 

Roquefort, toxique sur milieu gélosé en boite de 
Petri

ïExemple Aspergillus flavus peu de sécrétion 
dôaflatoxine sur des produits dôorigine animale 
(salami,jambon) ou issu de végétaux (thé, 
condiments, mais plus toxique sur certaines plantes 
( arachide, riz, blé..)
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Facteur nutritionnels (suite)

La capacité enzymatique: enzymes 
cellulolytiques
ÅPaille :Stachybotrys chartarum

ÅPomme : Penicillium expansum

ÅCitron :P.digitatum

ÅPomme de terre :Phytophtora infestans

ÅBanane:Trachychysphaera
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Facteurs biologiques 

intrinsèques

ÅVitesse de croissance mycélienne, intensité 

de la sporulation: Rhizopus nigricans

ÅCompétitivité entre espèces , la vitesse de 

xxx  frein au développement de bactéries, 

acariens , Trichoderma viride est souvent 

seul exclusif dôune contamination

ÅGénétique, variabilité entre les souches



14/02/2009 Genève novembre 2007 33

Moisissures au sein du vivant

Interrelations

Mutualisme

Symbiose

Saprophytisme

Parasitisme

Commensalisme

Mycètes
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Moisissures parasites

« Interaction plus ou moins durable avec 

le vivant »

Chez les plantes tr¯s r®pandu du fait dôune co-

évolution ancienne (SILURIEN)

Chez les mammif¯res dont lôhomme  le 

parasitisme est plus récent (- 50 M dôann®es )
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Le parasitisme sur les végétaux : 

destruction

ÇChez les 

végétaux,des 

dégâts 

considérables:

famines !!

ÇCharbons, 

mildious,  

agents des 

« rouilles, etc  
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